FX BARC "SUBTIL EQUILIBRE"

AOP TOURAINE ROUGE COT

s
©,
REGION CEPAGCE MILLESIME
VAL DE LOIRE cOT 2020

-O- TERROIR

LES VIGNES DE COT OU MALBEC SONT SITUES DANS UNE ZONE DE
TERROIR ARGILO-SABLONNEUX SUR LES HAUTEURS DE LA
COMMUNE DE SAINT-AIGNAN - SUR CHER. L'AGE MOYEN DES
VIGNES EST DE 30 ANS.

VINIFICATION

L'ELABORATION DE CE VIN DEBUTE PAR UNE VINIFICATION
TRADITIONNELLE EN CUVES INOX SUIVIE D'UN ELEVAGE EN CUVES
BOIS DE 6 MOIS MINIMUM. APRES CELA, CE VIN EST ELEVE EN
AMPHORES PENDANT 7 MOIS POUR OBTENIR UN ASPECT PLUS
GOURMAND ET GENEREUX.

E DEGUSTATION

CE VIN POSSEDE UNE COULEUR VIOLET FONCE. LE NEZ EST
MARQUE PAR DES AROMES DE MURE ET DE CASSIS AVEC
QUELQUES NOTES DE VIOLETTE. LA BOUCHE AUX NOTES DE
FRUITS NOIRS FRAIS ET EPICES (POIVRE, REGLISSE ET TABAC)
Subtl équilite ANNONCENT DES TANNINS DELICATS.

N

yas ACCORDS METS-VIN

CETTE CUVEE EST FAITE POUR LES GRANDES OCCASIONS, ELLE
PEUT ACCOMPAGNER ANDOUILLETTE GRILLEE, CARBONNADE DE
BOEUF FLAMANDE, CHOUCROUTE FRANCAISE, FROMAGES
REBLOCHON, PONT L'EVEQUE, SAINT MAURE DE TOURAINE OU
DESSERTS AU CHOCOLAT.

POTENTIEL DE GARDE : 8 - 10 ANS
TEMPERATURE DE SERVICE : 12° - 14°
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