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VAL DE LOIRE CABERNET FRANC 4 ANS
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-O- TERROIR
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LES VIGNES BENEFICIENT D'UNE BELLE EXPOSITION. LE
TERROIR DE SABLE ET DE GRAVIER EST TRES DRAINANT. LA
VIGNE Y TROUVE SON EQUILIBRE. IL EN RESULTE UN

CABERNET FRANC FESTIF ET SOUPLE POUR CES VIGNES DE
DE 25 ANS.

VINIFICATION

LA VINIFICATION SE DEROULE DE MANIERE TRADITIONNELLE
EN CUVE INOX. LE VIN EST ENSUITE ELEVE DURANT 8 MOIS
MINIMUM EN CUVE INOX AVANT LA MISE EN BOUTEILLE.

ge DEGUSTATION
N

AU NEZ, LINTENSITE DU FRUIT SE MANIFESTE PAR DES
AROMES GOURMANDS DE FRUITS ROUGES FRAIS
(FRAMBOISE ET FRAISE ECRASEE) AVEC UNE TOUCHE
D'EPICES. EN BOUCHE, VOUS APPRECIEREZ CE VIN FIN ET
ELEGANT, TOUT EN SOUPLESSE. FINALE CHALEUREUSE
PERSISTANTE SUR DES NOTES FRUITEES.

N7 ACCORDS METS ET VINS

A

& M& Ml CEST UN VIN TRES POLYVALENT : AVEC SA STRUCTURE
:s ULASEEBOUHGUHL LEGI%RE, IL PEUT ETRE ASERVIE LE,GI‘E,REMENT FRAIS A
;. L'APERITIF, IL PEUT AUSSI ETRE APPRECIE AVEC LE GIBIER,

ceos B 8 LES ROGNONS DE B@EUF A LA SAUCE MADERE, LA VIANDE

GRILLEE. IL VOUS SURPRENDRA S| VOUS L'ACCOMPAGNEZ

AVEC DU CHOCOLAT NOIR.

TEMPERATURE DE SERVICE : 12° - 14°
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