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LES RAISINS ISSUS D'UNE PETITE PARCELLE DE 1 HA QUI EST
SITUEE DANS UNE ZONE ARGILO-SABLONNEUSE SUR LES
HAUTEURS DE LA COMMUNE DE SAINT-AIGNAN-SUR CHER. CE
TERROIR PERMET DE PRODUIRE UN PINOT NOIR ONCTUEUX,
LEGER, DELICAT ET ELEGANT.

L'AGE MOYEN DES VIGNES EST DE 30 ANS.

VINIFICATION

L'ELABORATION DE CE VIN DEBUTE PAR UNE VINIFICATION
TRADITIONNELLE EN CUVES INOX, SUIVIE D'UNE FERMENTATION
MALOLACTIQUE EN FOUDRE DE 60 HL ET D'UN ELEVAGE
PENDANT 15 MOIS MINIMUM, AFIN D'OBTENIR DU CARACTERE
ET UN BEL EQUILIBRE.
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CE VIN PRESENTE UNE COULEUR POURPRE FONCEE AVEC
QUELQUES REFLETS VIOLETS. ON RETROUVE DES AROMES
DE FRUITS ROUGES, DE FLEURS ET D'EPICES, ACCENTUES
PAR UNE NOTE VANILLEE LEGEREMENT CARAMELISEE. C'EST
UN VIN DELICAT, AVEC UNE FINALE LONGUE ET DOUCE. CE
VIN ALLIE FRAICHEUR ET ELEGANCE.
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E PINOT NOIR PEUT ETRE ASSOCIE A UN STEAK DE BCEUF
RILLE, DES CHAMPIGNONS PORTOBELLO, UN SAINT-
ECTAIRE ET D'AUTRES FROMAGES FORTS.

NOT NOIR

Fx Barc

TEMPERATURE DE SERVICE : 12° - 14°

WWW.COMPLICESDELOIRE.COM



