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Complices de Loire

AOP MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE SUR LIE

i
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REGION CEPAGE GARDE
VAL DE LOIRE MELON DE 2 ANS
" BOURGOGNE
uril LY
-~ -O- TERROIR
I.\
— LES VIGNES SE SITUENT SUR LA COMMUNE DU LANDREAU

AVEC UN TERROIR SABLO - LIMONEUX INSTALLE SUR LES
SCHISTES. L'AGE MOYEN DES VIGNES EST DE 20 ANS.

[

.| VINIFICATION

W

VINIFICATION TRADITIONNELLE ET ELEVAGE SUR LIES EN
CUVE SOUTERRAINE PENDANT 6 MOIS. CETTE METHODE
APPORTE PLUS DE GRAS AU VIN EN GARDANT SA FRAICHEUR
ET SON EXPRESSION DU TERROIR.

ia DEGUSTATION

UNE ROBE COULEUR JAUNE PALE ANNONCE UN NEZ MARQUE
PAR DES AROMES FRAIS DE FLEURS BLANCHES ET
D'’AGRUMES. LA BOUCHE EST AMPLE, EQUILIBREE AVEC UNE
BELLE VIVACITE.
\
- ACCORDS METS ET VIN
Brise Minrale / A
CE VIN SERA PARFAIT EN ACCOMPAGNEMENT D'HUITRES,
- L D'ARTICHAUTS A LA VINAIGRETTE, D'ASPERGES A LA SAUCE
Miscadetsouectanes e+ MOUSSELINE, DES  RILLETTES DE MAQUEREAU ET DES
PRl SARDINES A LA PLANCHA. SA STRUCTURE LEGERE ET SES
NOTES IODEES FONT DE CE MUSCADET UN COMPAGNON
IDEAL POUR LES FRUITS DE MER.

TEMPERATURE DE SERVICE : 8° - 10°.
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