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CETTE PARCELLE DE 3 HA SE TROUVE SUR LE LIEU-DIT LE
CARROIR DES MINETTES. LES SOLS ARGILO-CALCAIRES
DONNENT UN VIN STRUCTURE AVEC DES AROMES
EXOTIQUES. L'AGE MOYEN DES VIGNES EST DE 35 ANS.

VINIFICATION

LA FERMENTATION ALCOOLIQUE SE DEROULE LENTEMENT
DANS DES CUVES INOX A UNE TEMPERATURE D'ENVIRON
15°C. ENSUITE, LE VIN EST ELEVE SUR LIES PENDANT AU MOINS
6 MOIS AVANT D'ETRE EMBOUTEILLE CE QUI LUl APPORTE UNE
COMPLEXITE EN BOUCHE.
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UNE ROBE BRILLANTE, UN NEZ FRAIS AUX AROMES INTENSES
D'AGRUMES ET UNE BOUCHE MINERALE PARFAITEMENT
EQUILIBREE APPORTENT UNE FINALE LEGEREMENT CITRONNEE.

N ACCORD ET METS
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FRITURE D'EPERLANS A L'APERITIF, SALADE DE CHEVRE CHAUD
POUR L'ENTREE, POISSONS ET FRUITS DE MER AU BBQ
(GAMBAS,  THON,  SAUMON). IL  ACCOMPAGNERA
PARFAITEMENT LE BLEU D'AUVERGNE, LE SAINT-MAURE DE
TOURAINE ET  EGALEMENT LES DESSERTS LEGEREMENT
ACIDULES (TARTE AU CITRON, SORBETS).

ElEees
TEMPERATURE DE SERVICE :10° - 12° MARKT,
90 POINTS
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