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AOP TOURAINE SAUVIGNON

(‘\@
@ D ©,
REGION CEPAGE GARDE
VAL DE LOIRE SAUVIGNON BLANC 3 ANS

-:o:— TERROIR
CE SAUVIGNON EST PRODUIT A PARTIR DE SOLS SABLEUX ET

LIMONEUX SITUE EN TOURAINE. CHAUD ET BIEN DRAINE, CE
SOL PERMET D’OBTENIR DES VINS FRAIS, FRUITES ET LEGERS.

VINIFICATION

LA FERMENTATION DEMARRE RAPIDEMENT, LA TEMPERATURE
EST ENSUITE REGULEE A 16°. LE VIN EST ELEVE SUR SES LIES
FINES, LUl DONNANT SA DOUCEUR ET SA LONGUEUR EN
BOUCHE.
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~ DEGUSTATION
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C'EST UN VIN TRES AROMATIQUE ET TRES OUVERT. AU NEZ,
SE DISTINGUE DES AROMES D'AGRUMES OU ENCORE DE
FRUITS BLANCS. EN BOUCHE LA FRAICHEUR, LES FRUITS
EXOTIQUES ET LA MINERALITE SE JOIGNENT POUR FAIRE UNE
EXPLOSION DE SAVEURS.
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X ACCORDS METS ET VIN
/N

PEUT ETRE DEGUSTE EN APERITIF, AVEC UNE SALADE DE
HOMARD TIEDE, DES PETONCLES AU BEURRE BLANC, DU

Complices de Laire

FROMAGE DE CHEVRE, DU BRIE, OU ENCORE POUR UN

DESSERT COMME DU TIRAMISU.

TEMPERATURE DE SERVICE : 8° - 10°

WINEENTHUSIAST
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